
●お米の産地情報についてはスタッフまでお尋ねください。

◆

季
節
の
白
和
え

◆
口
取
り 

三
種

◆

茶
碗
蒸
し

◆

目
鯛
の
西
京
焼
き

◆

鶏
の
香
草
焼
き

◆

煮
穴
子
の
衣
揚
げ

◆

季
節
の
土
鍋
ご
飯

◆

本
日
の
甘
味

※
季
節
に
よ
り
コ
ー
ス
内
容
が
変
更
と
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
写
真
は
イ
メ
ー
ジ
で
す
。

二
五
〇
〇
円

税
込

﹇
ビ
ー
ル・
焼
酎
・
日
本
酒
・ワ
イ
ン・
カ
ク
テ
ル・ソ
フ
ト
ド
リ
ン
ク 

各
種
﹈

二
時
間 

飲
み
放
題

当
店
お
す
す
め
の
お
料
理
を

豊
富
に
お
楽
し
み
い
た
だ
け
ま
す
。

四
五
〇
〇
円

税
込

ニ
ホ
ン
バ
シ

季
節
の
旬
彩
コ
ー
ス

お
一
人
様
／
二
名
様
よ
り



●表示価格は税込です。  ●お通し代として550円頂戴いたします。

七
六
〇

い
ぶ
り
が
っ
こ
の
ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ

八
六
〇

真
鯛
の
塩
麹
和
え

九
五
〇

煮
穴
子

六
一
〇

酒
粕
ク
リ
ー
ム
デ
ィ
ッ
プ
　

七
〇
〇

和
野
菜
の
ピ
ク
ル
ス

六
〇
〇

赤
蒟
蒻
と
セ
ロ
リ
の
き
ん
ぴ
ら

六
四
〇

浅
漬
け
盛
り
合
わ
せ



七
五
〇

煎
り
酒
の
冷
や
し
ト
マ
ト

八
四
〇

香
味
野
菜
の
サ
ラ
ダ

八
六
〇

和
野
菜
と
焼
き
鯖
の
ラ
イ
ム
サ
ラ
ダ

七
二
〇

い
か
の
塩
辛

八
〇
〇

か
に
味
噌

八
二
〇

ほ
た
る
い
か
の
沖
漬
け

七
一
〇

梅
水
晶



七
七
〇

塩
辛
バ
タ
ー
の
フ
ラ
イ
ド
ポ
テ
ト

八
八
〇

海
老
真
丈

八
六
〇

鶏
の
唐
揚
げ

七
七
〇

出
し
巻
き

九
七
〇

牛
す
じ
大
根

一
七
四
〇

雲
丹
グ
ラ
タ
ン

　
七
二
〇

じ
ゃ
が
芋
饅
頭
の
揚
げ
出
し

九
一
〇

真
蛸
と
バ
ジ
ル
の
唐
揚
げ

●表示価格は税込です。  ●お通し代として550円頂戴いたします。

う

に

ま

だ

こ



二
三
〇
〇

黒
毛
和
牛
の
炭
火
焼
き

 

一
八
三
〇

金
目
鯛
の
一
夜
干
し

一
〇
八
〇

三
元
豚
の
照
り
焼
き

一
四
三
〇

鶏
の
香
草
焼
き

二
五
三
〇

銀
鱈
の
西
京
味
噌
焼
き

一一
〇
〇

季
節
野
菜
の
炭
火
焼
き



お
米 

︻
宮
城
県
産　

つ
や
姫
︼

一
番
の
特
徴
は
そ
の﹁
美
味
し
さ
﹂で
す
。光
沢
、甘
み
、白
さ
が
優
れ
、コ
シ
ヒ
カ
リ
に
比
べ
粘
り
が
少
な
く
、

あ
っ
さ
り
し
た
食
感
で
す
。土
鍋
で
炊
く
こ
と
に
よ
り
、更
に
美
味
し
く
召
し
上
が
れ
ま
す
。

真
鯛
の
土
鍋
め
し

鯛
の
塩
麴
茶
漬
け

一
九
八
〇

一
合

二
合

三
〇
八
〇

八
〇
〇

鮭
の
だ
し
茶
漬
け

七
五
〇

季
節
の
ア
イ
ス

わ
ら
び
餅

ほ
う
じ
茶
ぷ
り
ん

五
九
〇

五
〇
〇

五
九
〇

●表示価格は税込です。  ●お通し代として550円頂戴いたします。


